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ALMUERZOS CAMPESTRES
 BRINDIS, BOCADITOS, ENTRADA, PLATO DE FONDO, GUARNICIONES y POSTRES


BRINDIS
Champagne (Una rueda)

Cocteles al escoger (2 opciones):
Pisco sour
Algarrobina
Piña colada
Coctel de algarrobina
Sangría
Daiquiri de durazno 
Daiquiri de piña

BEBIDAS (1 opción):
1 jarra de gaseosa por mesa
1 jarra de maracuyá por mesa

BOCADITOS

DULCES, al escoger (3 por persona):
Alfajorcitos
Piononitos
Galletas de chocolate o vainilla
Cocadas
Brownie de chocolate
Trufas
Relampaguitos de chocolate
Merenguitos

SALADOS, al escoger (3 por persona):
Tequeños con salsa guacamole
Tequeños de camote (salsa  maracuyá)
Sanguchitos de pollo con durazno, apio o pecanas con  petit pan o molde blanco
Butifarras pan francés, lechuga y salsa criolla
Brochetas de pollo salsa de ají
Chicken finger salsa  maracuyá
Empanadas de carne o pollo
Muslos de pollo (salsa barbacuá)
Langostino al panko (salsa de maracuyá)
Causita rellena con pulpo o pulpa de cangrejo
Croqueta risotto con salsa de queso
Palito de yuca con salsa huancaína
Sánguche de aceituna con pecanas
Sánguche triple en pan molde
Sánguche capresse en pan integral, queso fresco o mozarela


ENTRADA (1 opción):
Papa a la huancaína
Pastel de papa a la española con cabanossi
Causa tricolor (palta – huevo - tomate)
Causa de pollo
Causa limeña
Ensalada capresse
Ensalada tricolor con jamón inglés y pollo


PLATO DE FONDO (1 opción):
Asado de res con arroz y puré de papa amarrilla
Cordón blue de pollo en salsa finas hierbas, arroz nazareno y legumbres salteado
Pescado con salsa de champiñones con arroz y papas doradas
Ají de gallina con arroz y papa sancochada
Strogonoff de carne o pollo con arroz y puré de papa amarilla
Seco de res a la huachana con frejoles, arroz y salsa criolla
Goulash a la húngara con arroz y puré de papa amarrilla
Pescado en salsa de aguaymanto o salsa vino con arroz y legumbres salteados
Pechuga de pollo en salsa de naranja  o romero con arroz  y puré de papa amarilla
Lomo de cerdo en su salsa o aguaymanto con arroz y papa campesina
Pollo a la plancha en salsa  pimienta negra o tornillo con  arroz  y puré de papa amarilla

GUARNICIONES (1 opción):
Arroz árabe
Arroz a la jardinera
Camote glaseado

POSTRES (1 opción):
Panqueques con manjar blanco
Crepes suchard
Macedonia de fruta
Ensalada de fruta



PLATOS ESPECIALES (consultar)

ENTRADA:
Ceviche de camarones con yuca caliente al estilo huachano
Ceviche de langostino con yuca caliente al estilo huachano
Ceviche de pescado con chicharrón mixto 
Tiradito de pescado
Causa de pollo o  pulpo
Ensalada villa sol (tomate, pepino, zanahoria, brócoli, palta, choclo)-vinagreta de nuestro huerto



PLATO DE FONDO:
Pollo en salsa de champiñones con arroz o puré de papa amarilla
Osobuco arroz con choclo o puré de papa amarilla 
Tacú tacú con salsa de mariscos o langostino
Spaguetti al pesto con lomo o pechuga de pollo 
Asado de res al romero con arroz o puré de papa amarilla 
Seco de cabrito a la huachana con frejoles arroz, yuca y salsa criolla
 Lomo en salsa champiñones con arroz ò puré de papa amarilla
Corvina al vino con arroz y legumbres salteadas
Lenguado en salsa de langostino con arroz y papa dorada


SERVICIO DE MENAJE:
Platos de loza
Cubiertos
Copas para brindis
Vasos para coctel


PERSONAL DE SERVICIO:
Mozos
Cocinero
  Ayudante de cocina
Personal de limpieza

Otros:
Alquiler de camioneta 2x4 (marca Hyundai Tucson color dorado)
Alquiler de auto (Volkswagen sedán color negro)


FORMA DE PAGO

Deberá abonar el 50% al momento de firmar el contrato y el 50% restante 1 semana antes del evento. El contrato no es revocable por ninguna circunstancia.

Lorenz Eventos & Catering no hace cancelación de contratos, ni cambios de fecha fijada, ni devolución del dinero adelantado.




Sr. Lorenzo Cruz Fernández



LORENZO EVENTOS & CATERING
Sr. Lorenzo Cruz 986-784-389 (RPC) lorenzocruz189@gmail.com
y la Srta. Nicole Cruz 953-594-307 nicole_cruzm@hotmail.com
Gustosamente serán atendidos
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